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DOMAINE MEYER-FONNE
BD BD BD

Félix Meyer continue d’année en année a affiner les vins du domaine,
cherchant un équilibre optimal entre la maturité et I’élégance. En plus du
grand cru granitique Wineck-Schlossberg, dont il restitue parfaitement la
finesse et la salinité, Félix exploite de nombreux terroirs autour de
Katzenthal et jusqu’a Riquewihr. Dans les rieslings, les sucres sont traqués
avec opiniatreté, ce qui donne aux 2010 une magnifique vibration dans le
verre. Excellente impression d’ensemble.

ALSACE GRAND cRU FURSTENTUM
GEWURZTRAMINER VIEILLES ViGnEs 2010

Blane Doux | 2012 3 2030 | env. 18 € 17720
La douceur de la bouche est bien renseignée, par-
fums de fruits secs et de rose, finale aérienne et
€légante, tout en finesse, avec une fin salivante.
On peut le boire ou I'attendre, selon son go(t et
ses talents culinaires.

Ausace Granp cru Kagrrerkopr RiEsLivg 2010 )
Blanc| 201222020 |18 € 16/20
Fleurs et agrumes, avec des notes de chataigne &
I'aération, ensemble savoureux et élégant, tendu
et frais.

ALSACE GRAND CRU SCHO
Blanc| 20152 2030| 16 € 0
Fermé voire austére au ez, droit et tendu comme.
un arc, la pureté de la bouche est renforcée par
une grande allonge minérale, il nest pas encore
en place mais c'est normal pour le cru. Grand vin
en préparation.

IBOURG RIESLING 2010
18/2

ALsACE GRAND CRU WINECK-SCHLOSSBERG

estinG 2010
Bla 14 42025 15,50 € 16,5/20
Nez un peu en retrait, la bouche est plus convain-
cante, citrons juteux, concentration et allonge.
Sans doute faut-il I'attendre un peu.

PFELLER RIESLING VENDANGES TARDIVES 2008

Blanc liquoreux | 2012 4 2028 | 15 € 17/20
Nuances terpéniques prononcées, aromes in-
tenses de citron confit et de bergamote, liqueur
savoureuse, grand équilibre, fin et élancé, de la
tension et beaucoup de fraicheur.

PINOT BLANC VIEILLES ViGNES 2011 [ JO}
Blanc | 2012 4 2016 | 6,40 € 15/20
Pur, fruité blanc, allonge juteuse, de la concen-
tration dans un millésime dont ce n’est pas la ca-
ractéristique majeure.



